PREDJELA

001 Hladna patka dzigerica u sopstvenoj masti sa toastom 24 5400
002 Pohovane pecurke punjene sa ovcijim sirom i mirodijom 18 1.400
003 Cezar salata, sa piletinom ili tunjevinom 10 2.100
004 Punjena palacinka sa mesom od soma sa umakom od paprike Tkom  1.700
005 Kugla od pecuraka i pirin¢a uvaljana u susam, 12 1.200

u paradajz sosu sa bosiljkom

SUPE di Ft
006 Supasa povréem i domacim rezancima ili sa griz knedlama 6 1.200
007 Pileca supa sa knedlama od jetre sa kuvanim povréem 6 1.700
008 Domaca pileca supa sa povréem i testom 6 1700
009 Domaca pileca supa sa povrcem i testom (mala porcija) u Solji 3 1300
010 Ragu corba od curetine, sa estragonom i paviakom 6 1.600
01 Ragu corba od curetine, sa estragonom i pavlakom (mala porcija) u Sol;i 3 1.200
012 Ljuti ,Segedinski” gulas, sa domacom taranom 6 1.800
013 Ljuti ,Segedinski” gulas, sa domac¢om taranom (mala porcija) u Solji 3 1.400
014 U Hladna supa od tresnje sa sladoledom od vanile i slagom u 3olji 3 1.400
015 Krem supa od brokula sa belim lukom i krotonom u 3olji 3 1.200
RIBLJE CORBE dkg Ft
016 Riblja ¢orba od soma 18 4.100
017 Riblja corba od africkog soma 18 3.300
018 Mesanarriblja corba na ,Segedinski” nacin 18 3.200
019 Riblja corba na ,Bosorkanjsigeti” nacin 18 2.800
(Riblja file corba od Sarana sa kuvanom ribljom iznutricom u testu)
020 Riblja file corba od Sarana 18 2.500
021 Riblja file corba od Sarana (mala porcija) 6 1.500

022 Riblje iznutrice u Solji t 24 2.200
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JELA OD RIBE - cene jela su bez priloga dkg Ft

023 Violina Danko Piste 36 5.200
(Som 12 dkg, smud 12 dkg, i file Sarana 12 dkg, peceni krompir sa kobasicom na violini)

024 Riblji drveni tanjir za dve osobe 108 9.900

(file Sarana sa pecurkama 12 dkg, pohovani odresci smuda 12 dkg,
pohovani africki som 12 dkg, 12 dkg riblji ¢varci, cela pecena riba 60 dkg)

025 Peceni smud na "Karpati" nacin (gljive, rakovi) 18 4.100
preporuceni prilog: Krompir sa puterom i perSunom

026 Odresci smuda sa rostilja sa umakom od gljiva i pavlake 18 3.900
preporuceni prilog: Krompir sa puterom i persunom

027 File od smuda u paniru sa bademima 18 3.900
preporuceni prilog: Krompir sa puterom i perSunom

028 Odresci smuda sa rostilja 18 3.500
preporuceni prilog: Mesani prilog

029 Filei soma na ,Segedinski” nacin 18 3.900
preporuceni prilog: Povrce na puteru

030 Pohovani som 18 3.900
preporuceni prilog: Kremasti krompir pire

031 Filei soma u ,orly” testu 18 3.800

preporuceni prilog: Krompir sa puterom i perSunom

032 Filei soma sa umakom od gljiva i pavlake 18 4300
preporuceni prilog: Bareni pirinac

033 Paprikas od soma na ,Makoi” nacin 24 4.800
preporuceni prilog: Palenta sa ovdijim siromi mirodijom

034 Filei soma sa rostilja 18 2.900
preporuceni prilog: MeSani prilog

035 Riblji paprikas od africkog soma sa gljivama 24 3.900
preporudeni prilog: Palenta sa ovdijim siromi mirodijom
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036 Riblji paprikas od africkog soma sa gljivama (mala porcija) 8 2.100
preporuceni prilog: Palenta sa ovdijim siromi mirodijom

037 Pohovani filei africkog soma 18 3.000
preporuceni prilog: Me3ani prilog

038 Riblji cvarci sa pohovanim kolutovima luka na ,Makoi” nacin 24 2.800
preporuceni prilog: Peceni krompir

039 Filei Sarana na ,Segedinski” nacin 18 2400
preporuceni prilog: Steak krompir

040 Filei sarana na ,Segedinski” nacin (mala porcija) 6 1.200
preporuceni prilog: Steak krompir

041 Pohovani filei Sarana 18 2.400
preporuceni prilog: Mesani prilog

042 Pohovani filei Sarana (mala porcija) 6 1.200

preporuceni prilog: Mesani prilog

043 Riblji paprikas od sarana 24 3.400
preporuceni prilog: Domace testo sa sirom

044 Riblji paprikas od sarana (mala porcija) 8 1.700
preporuceni prilog: Domace testo sa sirom

045 Peceni smud ceo 1 80

046 Pecena pistranga cela 1 70

SPECIALITETI - cene jela su bez priloga dkg Ft

047 Africki som i kupus u ¢upu sa zajedno pecenim hlebom 18 3.400

048 Steak od lososa — preporuceni prilog: Povrée na Zaru 20 4.200

049 Pohovani zablji bataci sa perSunom - preporuceni prilog: Mesani prilog Sparova  4.800

050 Pohovani Zablji bataci sa perSunom - preporuceni prilog: Mesani prilog (mala porcija) 2 parova ~ 3.200

e

Fehert0| Halaszcsarda és Panzio . 4
6728 SZEGED Budapestiit41.  *
Telefon: + 36 62 555-960

WWW fehertmhalaszcsarda hu



GOTOVA JELA - cene jela su bez priloga

051 Paciji bataci sa sljivom 70 5.200
preporuceni prilog: Rosti krompir
052 Paprikas od petla 70 4.200

preporuceni prilog: Domace knedle sa sirom i pavlakom

053 Teledi paprikas sa pavliakom 30 4.800
preporuceni prilog: Domace knedle sa sirom i pavlakom

054 Tele¢i paprikas sa pavlakom (mala porcija) 12 3.100
preporuceni prilog: Domace knedle sa sirom i pavlakom

055 U Pileci paprikas (od pola piletine) 50 3.300
preporuceni prilog: PrZena tarana sa ovcijim sirom

056 Sarma pecena u glinenoj posudi, sa zajedno pecenim hlebom 18 3.000

057 U Grill piletina 80  3.500
preporuceni prilog: Sveza salata sa dresingom od maslinovoq ulja

058 Svinjska kolenica pecena u pecnici 80  3.600
preporuceni prilog: Krompir sa lukom, bareni kupus

JELA PO NARUDZBI - cene jela su bez priloga dkg Ft

059 Drveni tanjir za dve osobe 120 9.900
(pecena svinjska kolenica ili 2 kom padjih bataka, 2 kom pohovane patka dZigerice, 2 kom pohovana ¢ureca
prsa punjena sa sirom i mirodijom, 1 kom pohovana pileca prsa, 2 kom karmonadle sa Zara) preporuceni
prilog: Steak krompir

060 Pecenje cigansko na "Dorozmai" nacin 36 4.500
(24 dkg pilece i curece grudi sa Zara,12 dkg svinjski kotlet sa Zara, sa krestom od petla i sa kobasicom)
preporuceni prilog: Steak krompir

061 File od pilecih bataka sa belim lukom, przen na gvozdenoj ploci 24 3400
preporuceni prilog: Povrce na Zaru, ajvar
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Pohovani file pilecih bataka sa perSunom

preporuceni prilog: Kremasti krompir pire

Pilece grudi marinirane sa bosiljkom i joghurtom sa rostilja
preporuceni prilog: Karamelizovano voce

Pohovane pilece grudi marinirane u jogurtu sa bosiljkom
preporuceni prilog: Kremasti krompir pire

Fileti od pileceg prsa na ,Kijevski” nacin

preporuceni prilog: Krompir sa puterom i perSunom

Pohovane curece grudi punjene sa ov¢ijim sirom i mirodijom
preporuceni prilog: Mesani prilog

Marinirani cureci steak

preporuceni prilog: Povrée na Zaru

Curedi paprikas sa pecurkama i pavlakom

preporuceni prilog: Bareni pirinac

Patka dzigerica sa rostilja

preporuceni prilog: Bareni pirinaC ili Povrée na Zaru

Pohovana patka dzigerica

preporuceni prilog: Mesani prilog

Teletina sa patka dzigericom i gljivom

preporuceni prilog: Steak krompir

Becka teletina
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