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ETELEINK A KORET ARAT NEM TARTALMAZZAK!

THE PRICE OF THE DISHES DOES NOT CONTAIN THE GARNISH!
IN'UNSEREN PREISEN SIND DIE BEILAGEN NICHT INBEGRIFFEN!
GARNITURA NU ESTE INCLUS IN PRET!

CENE JELA SU BEZ PRILOGA!

ARAINK FORINTBAN ERTENDOK.

THE PRICES ARE GIVEN IN HUF!
UNSERE PREISE SIND IN HUF!
PRETURILE NOASTRE SUNT N FORINTI!
NASA CENA JE HUF!

AZ ETELEK ELKESZITESI IDEJE 20 — 40 PERC.

PREPARING YOUR ORDER MIGHT TAKE ABOUT 20 - 40 MINUTES.
ZUBEREITUNGSZEIT FUR IM GANZEN GEBRATENE GERICHTE: CA. 20-40 MINUTEN.
TIMP DE PREPARARE: 20 — 40 DE MINUTE.

VREME PRIPREME JELA JE 20 — 40 MINUTA.

A £} JELOLT ETELEINK SZEZONALISAN KAPHATOAK (MAJUS 1. - SZEPTEMBER 30.)

DISHES MARKED WITH £¥ ARE SEASONAL ITEMS (AVAILABLE BETWEEN O1<X MAY AND 30™ SEPTEMBER)
DIE MIT £+ GEKENNZEICHNETEN SPEISEN SIND SAISONAL ERHALTLICH (VOM 1. MAI BIS 30. SEPTEMBER)
MENIURILE MARCATE CU £¥ SUNT DISPONIBILE SEZONIER (1 MAI — 30 SEPTEMBRIE)

JELA SA £ OZNAKOM SU SEZONSKOG KARAKTERA (DOSTUPNA OD 1. MAJA DO 30. SEPTEMBRA)

ETELEINK AZ OSSZETEVOKENT JELZETT ALLERGENEK MELLETT

NYOMOKBAN TARTALMAZHATNAK TOVABBI ALLERGENEKET.

OUR FOODS MAY CONTAIN TRACES OF ADDITIONAL ALLERGENS IN ADDITION TO ALLERGENS LABELED AS INGREDIENTS.
UNSERE LEBENSMITTEL KONNEN SPUREN VON ZUSATZLICHEN ALLERGENEN ZUSATZLICH ZU ALLERGENEN ALS ZUTATEN MARKIERT ENTHALTEN.
PREPARATELE NOASTRE, PE LANGA ALERGENII INDICATI CA INGREDIENTE, POT CONTINE SI ALTI ALERGENI TN CANTITATI MICI.
NASA JELA, OSIM ALERGENA NAVEDENIH U SASTOJCIMA, MOGU SADRZATI TRAGOVE DRUGIH ALERGENA.

ALLERGEN JELOLESEK
ALLERGEN INGREDIENTS | ALLERGEN-ZUTATEN | INGREDIENTE ALERGENICE | ALERGENI SASTOJCI:

GLUTEN (WHEAT | GLUTEN)

TEJ (MILK | MILCH | LAPTE | MLEKO)

TOJAS (EGG | EI | OUA | JAJE)

MUSTAR (MUSTARD | SENF | MUSTAR | SENF)
DIOFELEK (TReE NUTS | NUSSE | NUCI | ORASI)
ZELLER (CELERY | SELLERIE | TELINA | CELER)
HALAK (FisH | FISCH | PESTE | RiBA)

RAK (CrAWFISH | KRUSTENTIERE | CRAB | RAK)
SZOJA (SOYBEANS | SOJA | SOIA

R R S
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LEVESEK KIS ADAG NAGY ADAG

SOUPS © SUPPEN = SUPE, CIORBE & SUPE-CORBE

Szegedi csipOs gulyasleves, csipetkével ;3,6 2.300 2.900
Szeged-style hot goulash soup with small pieces of pasta # Scharfe Szegediner Gulaschsuppe Mit Nockerln

Gulas picant din Szeged cu galuste #= Segedinski ljuti gulas, sa testeninom "Cipetke”

Tejfolos-kapros szarvasragu leves , . 2.300 2.900
Venison ragout soup with sour cream and dill # Hirschragoutsuppe mit Sauerrahm und Dill

Supd ragout de cerb cu smantand si mdrar < Ragu ¢orba od divljaci sa pavlakom i mirodijom

Husleves gazdagon, benne fétt hissal, csigatésztaval i, 2.300 2.900
Hungarian meat soup with cooked meat and pasta # Rinderbriihe mit Fleischstiicken

Supd bogatd de vitd cu carne fiartd ® Goveda supa bogata sa rezancima

Husleves zoldségekkel, csigatésztaval 13,6 1.800 2.300
Hungarian meat soup (broth) with vegetables and pasta & Rinderbriihe mit Gemuse und Suppennudeln

Supa de carne cu legume si melcisori pentru supd = Goveda supa sa povréem i rezancima

Erdélyi fokhagyma krémleves, parmezan forgaccsal , 2.600
Cream of garlic soup with parmesan shavings # Knoblauchcremesuppe mit Parmesanspanen

Supd cremad de usturoi cu fulgi de parmezan # Krem supa od belog luka, sa parmezanom

Hideg meggyleves, vanilia fagylalttal és tejszinhabbal , 2.600
Cold sour cherry soup with vanilla ice-cream and whipped cream @ Kalte Sauerkirschsuppe mit Vanilleeis

Supd rece de visine cu inghetata de vanilie si friscd = Hladna ¢orba od visanja, sa sladoledom od vanile i Slagom

HALASZLEVEK Kis ADAG NAGY ADAG

FiISH SOUPS = FISCHER SUPPEN <~ CIORBA DE PESTE < RIBLJA CORBA

Filézett sziirkeharcsa halaszlé ; 4.000 5.700
Fish soup made of catfish & Fischsuppe mit Welsfilet

Ciorba de somn < Riblja corba od domaceg soma

Filézett afr. harcsa halaszlé , 3.800 5.000
Fish soup made of afr. catfish @ Fischsuppe mit Afrikanischem Wels

Ciorba de somn african # Riblja ¢orba od africkog soma

Filézett vegyes halaszlé , 3.800 5.000
Mixed fish soup (carp, afr. catfish) ® Gemischte Szegediner Fischsuppe

Ciorba de peste mixta (somn afr,, crap)  Mesana riblja ¢orba

Filézett ponty halaszlé , 3.800 5.000
Fish soup made of carp fillets # Fischsuppe mit Karpfenfilet

Ciorba de crap # Riblja ¢orba od sarana

Halbels6ség csészében (12 dkg) , 2.500
Fish roe and offal served in a cup @ Fischinnereien in der Tasse

Maruntaie de peste in ceasca < Riblje iznutrice u Solji

Alaplé izesitett (1 liter) , 1.900
Seasoned fish broth @ Gewdirzte Fischbriihe

Supd de peste condimentata # Riblja osnova
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KESZETELEK, TESZTAK KIS ADAG NAGY ADAG

PREPARED FOOD & PASTA @ FERTIGGERICHTE, NUDELGERICHTE

MANCARURI GATA PREPARATE SI DULCIURI ¥~ GOTOVA JELA, TESTETNINE
Marhalabszar porkolt 3.000 5.500

Ajanlott koret: Tejfolos-sajtos galuska 15,3

Beef shank stew | Recommended garnish: Dumplings with sour cream and cheese
Geschmortes Rinderwadenragout | Empfohlene Beilage: Spatzle mit Sauerrahm und Kase
Tocdnitd de rasol de vitd | Garniturd recomandata: Galuste cu smantand si branzd

Junedi perkelt | Preporuceni prilog: Nokle sa pavlakom i sirom

Hazi turds csusza tepertével ; , 5 2.300 3.500
Homemade pasta with cottage cheese and cracklings © Hausgemachter Topfenfleckerl Mit Grammeln

Paste cu branza si jumari € Domaca testenina sa sirom i ¢varcima

Kemencés kacsacomb, parolt lilakaposztaval 7.700

Ajanlott kéret: Burgonya krokett ,

Roasted duck leg with steamed red cabbage | Recommended garnish: Potato croquettes

Im Ofen gebratene Entenkeule mit Geduinsteter Rotkohl | Empfohlene Beilage: Kartoffelkroketten
Pulpa de rata la cuptor cu varza rosie cdlitd | Garniturd recomandaté: Crochete de cartofi

Peceni pacji batak sa dinstanim crvenim kupusom | Preporuceni prilog: Kroketi od krompira

Brassoi apropecsenye (sertéssziiz, kockaburgonya) 5.900
Brasov roast (roasted pork cubes with potatoes) # Brassoer Schweinepfanne mit Knoblauch und Bratkartoffeln
Fripturd marunta a la Brasov % Brasovsko sitno pecenje

Ropogosra siilt sertéscsiilok csontjaval, parolt lilakaposztaval 5.100

Ajanlott koret: Vajas-petrezselymes burgonya ,

Crispy baked pork knuckle on the bone with steamed red cabbage | Recommended Garnish: Buttered potatoes with parsley
Im Ofen gebratene Schweinshaxe mit Geduinsteter Rotkohl | Empfohlene Beilage: Petersilienkartoffeln mit Butter

Ciolan de porc la cuptor cu varza rosie cdlitd | Garniturd recomandata: Cartofi cu unt si patrunjel

Hrskava svinjska kolenica sa kostima, sa dinstanim crvenimkupusom | Preporuceni Prilog: Krompir sa persunom

Kemencés toltott kaposzta tejfollel , 5.500

Traditional stuffed cabbage rolls @ Gefiillte Kohlrouladen

Sarmale cu smantand si mdrar ©= Sarma (punjeni kupus)

Bolognai spagetti ; , 4.300

Spaghetti bolognese & Paste bolognese (spaghete cu carne tocata si sos de rosii) = Spagete bolonjeze

Tejszines - gombas spagetti, parmezan forgaccsal 1, ; 4.000

Spaghetti with creamy mushroom sauce and Parmesan shavings & Spaghetti mit cremiger Champignonsauce und Parmesanspdnen

Spaghete cu sos cremos de ciuperdi si fulgi de parmezan < Kremasti — Spageti sa pecurkama i strugotinama parmezana
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FRISSENSULTEK KIS ADAG NAGY ADAG

FRESHLY MADE DISHES © FRISCH GEBRATENE ¥~ MANCARURI PRAJITE PROASPET ¥ JELA PO NARUDZBI

Tanyasi jércemell roston vagy rantva, ; 3.600 5.100

Ajanlott koret: Vajas-petrezselymes burgonya ,

Grilled or fried chicken breast | Recommended garnish: Buttered potatoes with parsley
Hahnchenbrust gegrillt oder paniert | Empfohlene Beilage: Petersilienkartoffeln mit Butter
Piept de pui la grétar sau pane | Garniturd recomandata: Cartofi cu unt si patrunjel

Pileci file na zaru ili pohovano | Preporuceni prilog: Krompir sa persunom

Parmezanos sokmagvas bundaban siilt csirkemell , , 5 5.500
Ajanlott koret: Burgonyapiiré ,

Parmesan and multigrain crusted chicken breast | Recommended garnish: Mashed potatoes
Hahnchenbrust mit Parmesan-Mehrkornkruste | Empfohlene Beilage: Kartoffelptree
Piept de pui in crusta de parmezan si seminte mixte | Garniturd recomandata: Cartofi piure

Pileca prsa pecena u kori od parmezana sa vise vrsta semenki | Preporuceni prilog: Krompir pire
Sajttal - sonkaval toltott sertésszelet rantva ,; 5.200
Ajanlott koret: Siilt burgonya

Cheese and ham stuffed fried pork cutlet | Recommended garnish: French fries
Panierte Schweinekotelett gefillt mit Kdse und Schinken | Empfohlene Beilage: Pommes Frites
Cotlet de porc pane, umplut cu suncd si cascaval | Garniturd recomandata: Cartofi prdjiti

Pohovani svinjski kare punjen sirom i sunkom | Preporuceni prilog: Pomfrit

Cheddar sajttal-jalapenoval toltott sertéskaraj rantva , , ; 5.500
Ajanlott koret: Steak burgonya

Cheddar and jalapeno stuffed breaded pork chop | Recommended garnish: Steak potatoes
Paniertes Schweinekotelett gefillt mit Cheddar-Kése und Jalapefio | Empfohlene Beilage: Steak Kartoffeln
Cotlet de porc umplut cu branzd cheddar si jalapeno, pane | Garnitura recomandaté: Cartofi steak

Pohovani svinjski kare punjen ¢edar sirom i jalapeno paprikom?1 | Preporuceni prilog: Steak krompir

Két Emboros Fatanyéros , » 17.000
sertés cslilokkel vagy kemencés kacsacombokkal, parolt lilakdposztaval

2 szelet csirkemell roston, 2 szelet sajttal-sonkaval toltott sertésszelet rantva, 2 szelet jércemell
parizsi bundaban, 2 szelet cheddar sajttal-jalapenoval t6ltott sertéskaraj rantva, 1 fokhagymas csirkecomb

Ajanlott koret: Steak burgonya

Meat platter for two with pork knuckle or duck legs: 2 slices of grilled chicken breast, 2 slices of cheese and ham stuffed fried
pork cutlet, 2 slices of parisian chicken breast, 2 slices of cheddar and jalapeno stuffed breaded pork chop, 1 roasted chicken thigh, served

with steamed red cabbage | Recommended garnish: Steak potatoes

Fleischplatte fiir zwei Personen: 2 St. Hihnchenbrust gegrillt, 2 St. paniertes Schweineschnitzel gefillt mit Kase und Schinken, 2 St.
Hahnchenbrust im Pariser Teig, 2 St. paniertes Schweinekotelett gefiillt mit Cheddar-Kase und Jalapeno, 1 Auf der Grillplatte gebratenes

Knoblauch-Hahnchenfilet mit Gedlinsteter Rotkohl, mit Entenkeule oder Schweinshaxe | Empfohlene Beilage: Steak Kartoffeln

Platou pentru 2 persoane: La cuptor cu ciolan de porc sau pulpe de ratd, cu varza rosie calita: 2 felii de piept de pui la gratar, 2 felii de
cotlet de porc umplut cu branza si sunca, pane,2 felii de piept de pui ,parizian”, 2 felii de cotlet de porc umplut cu branza cheddar si

jalapeno, pane, 1 pulpe de pui cu usturoi la grdtar | Garnitura recomandata: Cartofi steak
Oval za dve osobe, svinjska kolenica ili pacji batak, sa dinstanim crvenim kupusom: 2 parce pileceq filea na zaru, 2 parc¢e pohovane
svinjske snicle punjene sirom i Sunkom, 2 parce pileceg filea na pariski nacin, 2 parc¢e pohovanog svinjskog karea punjen cedar sirom i

jalapeno paprikom, 1 grilovani pile¢i batak bez kosti | Preporuceni prilog: Steak krompir
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FRISSENSULTEK KIS ADAG NAGY

FRESHLY MADE DISHES @ FRISCH GEBRATENE @ IMANCARURI PRAJITE PROASPET @ JELA PO NARUDZBI
Sertéssz(iz bécsiesen  ;

Ajanlott koret: Vajas-petrezselymes burgonya ,

Fried pork tenderloin (Viennese Schnitzel) | Recommended garnish: Buttered potatoes with parsley
Wiener Schnitzel vom Schweinefilet | Empfohlene Beilage: Petersilienkartoffeln mit Butter

File de porc pane | Garniturd recomandata: Cartofi cu unt si patrunjel

Pohovane svinjske 3nicleT | Preporuceni prilog: Krompir sa persunom
Vaslapon siilt fokhagymas filézett csirkecomb
Ajanlott koret: Grillezett zoldségek

Roasted chicken thigh | Recommended garnish: Grilled vegetables
Auf der Grillplatte gebratenes Knoblauch-Hahnchenfilet | Empfohlene Beilage: Gegrilltes Gemuise
Pulpe de pui cu usturoi la grdtar | Garniturd recomandatd: Legume la gratar

Grilovani pileci batak bez kosti | Preporuceni Prilog: Grilovano povrée

Filézett csirkecomb rantva . ;

Ajanlott kéret: Burgonyapiiré ;

Fried chicken thigh | Recommended garnish: Mashed potatoes
Paniertes Héhnchenoberkeulenfilet | Empfohlene Beilage: Kartoffelptree
Pulpe de pui cu usturoi pane | Garniturd recomandata: Cartofi piure

Pohovani pilec¢i batak bez kosti | Preporuceni Prilog: Krompir pire

Ciganypecsenye kakastaréjjal
Ajanlott koret: Steak burgonya

,Gipsy Roast” Grilled garlic pork cutlets with speck | Recommended garnish: Steak potatoes
Schweinesteak mit Speck und Knoblauch | Empfohlene Beilage: Steak Kartoffeln
Fripturd tigdneasca din cotlet de porc, cu slanind la cuptor | Garnitura recomandaté: Cartofi steak

Ciganska pecenja sa slaninom (peceni svinjski vrat na Zaru) | Preporuceni prilog: Steak krompir

Baconbe gongyolt szlizpecsenye piritott gombaval

Ajanlott kéret: Burgonyapiiré ,

Pork tenderloin wrapped in bacon with mushroom ragout | Recommended garnish: Mashed potatoes
Schweinefilet im Speckmantel mit Pilzragout | Empfohlene Beilage: Kartoffelptree

Muschiulet de porc in bacon cu ragu de ciuperci | Garnitura recomandata: Cartofi piure

Svinjski file u panceti sa dinstanim pecurkama | Preporuceni prilog: Krompir pire
Szliizérmék tejszines gombamartassal ,

Ajanlott koret: Vajas-petrezselymes burgonya ,

Pork tenderloin medallions with creamy mushroom sauce | Recommended Garnish: Buttered potatoes with parsley
Schweinemedaillons mit Pilzrahmsauce | Empfohlene Beilage: Petersilienkartoffeln mit Butter

Muschiulet de porc cu sos de ciuperci si smantana | Garniturd recomandata: Cartofi cu unt si patrunjel

Svinjski medaljoni sa sosom od pecuraka sa pavlakom | Preporuceni prilog: Krompir sa persunom
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HALETELEK Kis ADAG NAGY ADAG

FISH DISHES @ FISCHGERICHTE ¥~ MANCARURI CU PESTE ¥ JELA OD RIBE

032 Fogas filé roston vagy rantva. , 5.700
Ajanlott koret: Vegyes koret

Grilled or fried pikeperch (zander) fillets | Recommended garnish: Mixed garnish
Zandefrfilet gegrillt oder paniert | Empfohlene Beilage: Gemischte Beilage

File de saldu la gratar sau pane | Garniturd recomandata: Garniturd mixta

File smuda na Zaru ili pohovano | Preporuceni prilog: Mesani prilog

033 Fogasfilé tejszines gombamartassal ,, 6.200

Ajanlott koret: Parolt rizs

Pikeperch (zander) fillets with creamy mushroom sauce | Recommended Garnish: Steamed rice
Zanderfilet gegrillt mit Pilzrahmsauce | Empfohlene Beilage: GedUnsteter Reis

File de saldu la grdtar cu sos de ciuperci si smantana | Garniturd recomandata: Orez la abur

File smuda na Zaru sa sosom od pecuraka | Preporuceniprilog: Bareni pirinac
034  Afr. harcsapaprikas ; 4.000 5.900

Ajanlott koret: Hazi turds csusza 1,53

African catfish paprikash | Recommended garnish: Homemade pasta with cottage cheese
Afrikanisches Welspaprikasch | Empfohlene Beilage: Hausgemachter Topfenfleckerl
Papricas de somn african | Garniturd recomandata: Paste cu branza

Paprikas od africkog soma | Preporuceni prilog: Domaca testenina sa sirom
035 Afr. harcsafilé roston vagy rantva. -, 3.200 4.600
Ajanlott koret: Vegyes koret

Grilled or fried african catfish fillets | Recommended garnish: Mixed garnish
Afrikanisches Welsfilet gegrillt oder paniert | Empfohlene Beilage: Gemischte Beilage
File de somn african la grétar sau pane | Garniturd recomandata: Garniturd mixta

File africkog soma na zaru ili pohovano | Preporuceni prilog: Mesani prilog
036 Spenoétos juhturéval toltott, baconbe gongyolt 5.600
afr. harcsafilé roston, fokhagymas sajtmartassal , ;

Ajanlott kéret: Burgonyapiiré ;

Bacon-wrapped afr.catfish fillet stuffed with spinach and sheep’s cheese, served with garlic cheese sauce | Recommended garnish: Mashed
potatoes & Gegrilltes Afrikanisches Welsfilet, gefullt mit Spinat und Schafskase, im Speckmantel, mit Knoblauch-Késesauce | Empfohlene
Beilage: Kartoffelptiree @ File de somn african la grétar, umplut cu spanac si branzé de oaie, invelit in bacon, cu sos de branza cu usturoi |
Garniturd recomandata: Cartofi piure @ File africkog soma sa rostilja punjen spanac¢em i ov¢ijim sirom, umotan u slaninu, sa sosom od
belog luka i sira | Preporuceni prilog: Krompir pire

037 Pontypaprikas ; 4.000 5.900

Ajanlott koret: Hazi turds csusza 1,53

Carp paprikash | Recommended garnish: Homemade pasta with cottage cheese
Karpfen-Paprikasch | Empfohlene Beilage: Hausgemachter Topfenflecker!
Papricas de crap | Garniturd recomandata: Paste cu branzd

Paprikas od 3arana | Preporuceni prilog: Domaca testenina sa sirom
038 Filézett ponty szegediesen vagy rantva, ;, 3.200 4.600
Ajanlott koret: Steak burgonya

Szeged style or fried carp fillets | Recommended garnish: Steak potatoes
Karpfenfilet Szegediner Art oder paniert | Empfohlene Beilage: Steak Kartoffeln
File de crap a la Szeged, prdjit sau pane | Garniturd recomandatd: Cartofi steak

File $arana na segedinski nacin ili pohovano | Preporuceni prilog: Steak krompir
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HALETELEK Kis ADAG NAGY ADAG

FISH DISHES @ FISCHGERICHTE ¥~ MANCARURI CU PESTE ¥ JELA OD RIBE

Danké Pista Hegedije hagymakarikaval (ponty, afr. harcsa, fogas szegediesen) 13,7 9.200

Ajanlott koret: Vajas-petrezselymes burgonya ,

,Pista Dankd's Violin” (afr. catfish; zander; carp fillets) | Recommended garnish: Buttered potatoes with parsley

,Danké Pistas Geige” Fischplatte: Karpfenfilet, Welsfilet, Zanderfilet nach Szegediner Art | Empfohlene Beilage: Petersilienkartoffeln mit Butter
Vioara lui Danko Pista (file de crap, somn afr, saldu a la Szeged) | Garniturd recomandatd: Cartofi cu unt si patrunjel

Violina Piste Danko (3aran, africki som, smud na segedinski nacin) | Preporuceni prilog: Krompir sa persunom

Halak Tiszabol - Dunabdl 5.800
1 szelet roston pontyfilé, 1 szelet roston sziirkeharcsafilé, 1 szelet roston fogasfilé

Ajanlott koret: Grillezett z6ldségek

Grilled fish platter for one | Grill-Fischteller fiir 1 Person | Platou de peste la gratar pentru o persoana | Grilovani riblji plato za jednu osobu

1 slice of grilled pikeperch (zander) fillet, 1 slice of grilled catfish fillet, 1 slice of grilled carp fillet | Recommended garnish: Grilled vegetables
1 Scheibe Zanderfilet gegrillt, 1 Scheibe Welsfilet gegrillt, 1 Scheibe Karpfenfilet gegrillt | Empfohlene Beilage: Gegrilltes GemUse
1 felie de file de saldu la gratar, 1 felie de file de somn la gratar, 1 felie de file de crap la grétar | Garniturd recomandatd: Legume la grdtar

1 parce fileta $arana sa rostilja, 1 parce fileta soma sa rostilja, 1 parce fileta smuda sa rostilja | Preporuceni prilog: Grilovano povrée

Két emboros hal fatanyéros ., 5 ; 17.000
(pontyfilé szegediesen tejszines gombaval 12 dkg, fogas filé roston 12 dkg,

afr. harcsa rantva 12 dkg, halteperté 12 dkg, egészben siilt pisztrang 1 db, hekk torzs 1db)

Ajanlott koret: Vegyes koret

Fish platter for 2 people: Szeged style carp fillets with creamy mushroom sauce 12 dkg, grilled zander fillets 12 dkg, fried afr. catfish 12
dkg, catfish cracklings 12 dkg, whole fried fish 2 pieces) | Recommended Garnish: Mixed garnish

Fischplatte fiir zwei Personen (Karpfenfilet Szegediner Art mit Pilzrahmsauce 12 dkg, Zanderfilet gegrillt 12 dkg,Paniertes Afrikanisches
Welsfilet 12 dkg, Fischgrieben 12 dkg, Ganze gebratene Fische 2 St.) | Empfohlene Beilage: Gemischte Beilage

Platou de peste pentru 2 persoane : File de crap a la Szeged, prdjit cu sos de ciuperci si smantana 12 dkg, File de saldu la grdtar 12 dkg,
File de somn afr. pane 12 dkg, 12 Dkg Jumari de peste 12 dkg, Pesti intregi prdjiti 2buc | Garnitura recomandaté: Garniturd mixtd

Riblji drveni tanjir za dve osobe : File Sarana na segedinski nacin sa sosom od pecuraka 12 dkg, file smuda na Zaru 12 dkg,pohovani file
africkog soma12 dkg, riblji ¢varci 12 dkg, cele ribe pecene 2 komada) |Preporuceni prilog: Mesani prilog

Hekk torzs egészben siitve , ; 3.900
Ajanlott koret: Grillezett zoldség

Whole fried hake | Recommended garnish: Grilled vegetables
Ganze gebratene Seehecht | Empfohlene Beilage: Gegrilltes GemUse
Merluciu prdjit intreg | Garniturd recomandatd: Legume la grdtar

Ceo peceni hek | Preporuceni prilog: Grilovano povrée
Pisztrang szegediesen egészben slitve , ; 4.900
Ajanlott koret: Grillezett z6ldség

Whole fried trout | Recommended garnish: Grilled vegetables
Ganze gebratene Forelle | Empfohlene Beilage: Gegrilltes GemUse
Péstrav intregi prjiti | Garniturd recomandata: Legume la gratar

Cele pecene pastrmke | Preporuceni prilog: Grilovano povrée
Pisztrang szelet roston siitve, citrombors martassal , ; 5.600

Ajanlott koret: Petrezselymes burgonya ,

Grilled trout slice with lemon pepper sauce | Recommended garnish: Buttered potatoes with parsley
Forellenscheibe vom Grill mit Zitronenpfeffersauce | Empfohlene Beilage: Petersilienkartoffeln mit Butter
File de pastrdv la gratar cu sos de [dmaie si piper | Garniturd recomandata: Cartofi cu unt si patrunjel

File pastrmke sa rostilja sa limun-biber sosom | Preporuceni prilog: Krompir sa perSunom




HALETELEK Kis ADAG NAGY ADAG

FISH DISHES @ FISCHGERICHTE ¥~ MANCARURI CU PESTE ¥ JELA OD RIBE

045 Sziirkeharcsa filé roston vagy panko bundaban , ;s ; 3.900 5.900

Ajanlott koret: Vajas-petrezselymes burgonya ,

Grilled or panko crusted catfish fillets | Recommended garnish: Buttered potatoes with parsley
Welsfilet gegrillt oder in Panko-Panade | Empfohlene Beilage: Petersilienkartoffeln mit Butter

File de somn la grdtar sau pane, in crustd crocantd |Garniturd recomandata: Cartofi cu unt si patrunjel

File soma na zaru ili pohovano | Preporuceni prilog: Krompir sa perSunom
046  Szurkeharcsa filé tejszines gombamartassal ,, 6.200

Ajanlott koret: Parolt rizs

Grilled catfish fillets with creamy mushroom sauce | Recommended garnish: Steamed rice
Welsfilet mit Pilzrahmsauce |[Empfohlene Beilage: Geduinsteter Reis

File de somn cu sos de ciuperci si smantana | Garniturd recomandata: Orez la abur

File soma u sosu sa pavlakom od pecuraka | Preporuceni prilog: Bareni pirina¢

047 Sziirkeharcsa paprikas , 4.300 6.500

Ajanlott koret: Hazi turds csusza 1,53

Catfish paprikash | Recommended garnish: Homemade pasta with cottage cheese
Welspaprikasch | Empfohlene Beilage: Hausgemachter Topfenflecker!

Papricas de somn | Garniturd recomandata: Paste cu branzd

Paprikas od soma | Preporuceni prilog: Domaca testenina sa sirom
048 Lazac steak ,, 7.700
Ajanlott koret: Grillezett zoldségek

Salmon steak | Recommended garnish: Grilled vegetables & Lachssteak | Empfohlene Beilage: Gegrilltes Gemdise

Steak de somon | Garniturd recomandata: Legume la grdtar & Stek od lososa | Preporuceni prilog: Grilovano povrce
049 Hekk filé rantva . s ; 4.600

Ajanlott koret: Vajas-petrezselymes burgonya ,

Fried hake fillets | Recommended garnish: Buttered potatoes with parsley
Paniertes Seehechtfilet | Empfohlene Beilage: Petersilienkartoffeln mit Butter
File de merluciu pane| Garniturd recomandata: Cartofi cu unt si patrunjel

Pohovani file hek | Preporuceni prilog: Krompir sa persunom
050 Makaoi haltepert6 2.900 4.800

rantott hagymakarikakkal, remoulade martassal 1,5, 5,»
Fish cracklings with fried onion rings and remoulade sauce

Fischgrieben mit gebackenen Zwiebelringen und Remoulade Sauce

Jumdri de peste cu rondele de ceapd pane cu sos remoulade

Riblji ¢varci Sa pohovanim kolutovima luka i remoulade sos
051 Békacombok rantva 5.400 7.300
Ajanlott koret: Vegyes koret

Fried frog legs | Recommended garnish: Mixed garnish = Panierte Froschschenkel | Empfohlene Beilage: Gemischte Beilage

Pui de balté pane | Garniturd recomandaté: Garniturd mixtad ® Pohovani zablji bataci | Preporuceni prilog: Me3ani prilog




052

053

054

055

056

057

VEGETARIANUS ETELEK Kis ADAG

VEGETARIAN MEALS ¥ VEGETARIER VEGETARIENE ¥~ VEGETARIJANSKA JELA

Sajtszeletek rantva . , 2.400
Ajanlott koret: Siilt burgonya

Fried cheese | Recommended garnish: French fries @ Panierter Kase | Empfohlene Beilage: Pommes Frites
Cascaval pane | Garniturd recomandata: Cartofi prdjiti ® Pohovani sir | Preporuceni prilog: Pomfrit
Vegetarianus tal , , 2.800
Rantott sajt, rantott gomba, cukkini parizsiasan, grill z6ldségek

Vegetarian plate: Fried cheese, fried mushroom heads, parisian zucchini, grilled vegetables
Vegetarische Platte: Panierter Kése, Panierte Champignons, Zucchini im Pariser Teig, Gegrilltes Gemdse
Platou Vegetarian: cascaval pane, ciuperci pane, dovlecei pane cu ou si fding, legume la grdtar

Vegetarijanski oval: pohovani sir, pohovane pecurke,pohovana tikvica na pariski nacin, grilovano povrce
Camembert sajt panko bundéaban, afonya lekvarral , .,
Ajanlott koret: Burgonya krokett ,

Panko crusted fried camembert with blueberry jam | Recommended garnish: Potato croquettes
Panierter Camembert in Panko mit Blaubeermarmelade | Empfohlene Beilage: Kartoffelkroketten
Camembert pane n crustd crocanta cu dulceata de afine | Garniturd recomandaté: Crochete de cartofi

Pohovani kamember sa dZzemom od borovnica | Preporuceni prilog: Kroketi od krompira

Grillezett camembert, friss zoldségekkel ,
Grilled camembert with fresh vegetables @ Gegrillter Camembert mit Frischem Gemdse

Camembert la grdtar, cu legume proaspete @ Grilovani kamember sa svezim povréem

Grillezett kecskesaijt ,
Ajanlott koret: Friss kevert salata parmezan forgaccsal ,

Grilled goat cheese | Recommended garnish: Fresh mixed salad with parmesan shavings
Gegrillter Ziegenkase | Empfohlene Beilage: Frischer Gemischter Salat mit Parmesanspénen
Branzd de capra la gratar | Garniturd recomandata: Salatd proaspata mixtd cu parmezan

Grilovani kozji sir | Preporuceni prilog: Sveza mesana salata sa parmezanom

Grillezett gombafejek
Ajanlott koret: Gordg salata »

Grilled Mushroom Caps | Recommended garnish: Greek salad
Gegrillte Champignonképfe | Empfohlene Beilage: Griechischer Salat
Ciuperci la grétar | Garniturd recomandata: Salata greceasca

Grilovane pecurke | Preporuceni prilog: Greka salata

NAGY ADAG
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KORETEK

GARNISHES & BEILAGEN @ GARNITURI @ PRILOZI

058 Friss kevert salata parmezan forgaccsal , 1.700
Fresh mixed salad with parmesan shavings # Frischer Gemischter Salat mit Parmesanspénen
Salatd proaspatd mixta cu parmezan & Sveza mesana salata sa parmezanom

059 Grillezett zoldségek 1.700
Grilled vegetables & Gegrilltes GemUse % Legume la gratar < Grilovano povrce

060  Tejfolos-sajtos galuska ., ; 1.400
Dumplings with sour cream and cheese & Spétzle mit Sauerrahm und Kase
Galuste cu smantand si branza @ Nokle sa pavlakom i sirom

061 Hazi turds csusza (teperté nélkiil) 1,5, 5 1.400
Homemade pasta with cottage cheese (without cracklings) ® Hausgemachter Topfenfleckerl (ohne Grammeln)
Paste cu branzd = Domaca testenina sa sirom

062 Burgonyapiiré , 900
Mashed potatoes @ Kartoffelptiree @ Cartofi piure @ Krompir pire

063 Burgonya krokett , 900

Potato croquettes & Kartoffelkroketten & Crochete de cartofi & Kroketi od krompira

064  Vajas-petrezselymes burgonya , 900
Buttered potatoes with parsley #= Petersilienkartoffeln mit Butter = Cartofi cu unt si patrunjel © Krompir sa persunom

065 Steak burgonya 900
Steak potatoes & Steak Kartoffeln = Cartofi steak & Steak krompir

066 Siilt édesburgonya 900
Roasted sweet potatoes © Gebackene StiBkartoffeln #= Cartofi dulci copti # Peceni batat

067 Siilt burgonya 800
French fries = Pommes Frites & Cartofi prajiti & Pomfrit

068 Vegyes koret 800
Mixed garnish & Gemischte Beilage & Garnitura mixtd < Mesani prilog

069  Paroltrizs 900
Steamed rice @ GedUnsteter Reis (Jasmine) € Orez la abur @ Bareni pirinac

070 Parolt lilakaposzta 700
Steamed red cabbage = Gednstetes Rotkohl # Varzd rosie cdlita @ Dinstani crveni kupus

071 Galuska , 700
Dumplings @ Spatzle & Gdluste < Nokle

072 So6s burgonya 600
Boiled potatoes (salted) & Salzkartoffeln < Cartofi naturi & Bareni krompir

073 Bordanyi kenyér , 300

Bread (basket) = Brot (Korb) @ Paine (cos) & Korpa za hleb




SALATAK, SAVANYUSAGOK, MARTASOK

SALADS, PICKLES, SAUCES @ SALATE, SAUCEN @ SALATE, MURATURI, SOSURI ¥ SALATE, UMACI

074 Cézar salata, jércemellel vagy fustolt lazaccal, crutonnal .., 3.200
Caesar salad with chicken breast or smoked salmon, with croutons® Caesar-Salat mit Hdhnchenbrust oder gerduchertem Lachs
Salata Caesar cu piept de pui sau somon afumat < Cezar salata, sa pile¢im prsima ili dimljenim lososom

075 Gorog salata (paradicsom, uborka, paprika, lilahagyma, feta Sajt, olajbogyé) » 2.500
Greek salad (tomatoes, cucumber, paprika, purple onion, feta cheese, olives)
Griechischer Salat (Tomaten, Gurken, Paprika, Rote Zwiebeln, Feta Kase und Oliven)
Salata greceasca Rosii, Castraveti, Ardei gras, Ceapa rosie, Branza feta, Masline #= Gr¢ka salata

076  Tejfolos uborkasalata , 1.100
Cucumber salad with sour cream & Gurkensalat mit Sauerrahm
Salata de castraveti cu smantana < Salata od krastavaca sa pavlakom

077 Idei vegyes salata (paradicsom, uborka, képoszta) , 1.100
Mixed salad (tomato, cucumber, cabbage) & Gemischter Salat (Tomaten, Gurken, Kraut)
Salatd mixta (rosii, castraveti, varza alba) & MeSana salata (paradajz, krastavac, kupus)

078 Paradicsomsalata 1.100
Tomato salad # Tomatensalat & Salata de rosii @ Paradajz salata

079 Ecetes cékla 800
Pickled beetroot = Rote Bete & Sfecld rosie murata @ Kisela cvekla

080 £+ Kovaszos uborka , 800
Fermented cucumber & Salzgurken & Castraveti murati in saramura < Krastavci na suncu

081 Csemegeuborka , 800
Pickled gherkins @ Gewdtirzgurken % Castraveti in otet @ Kiseli krastavci

082 Kaposztasalata 700
Pickled cabbage # Krautsalat @ Salatd de varza alba = Salata od kupusa

083  Tejszines gombamartas , 850
Creamy mushroom sauce # Pilzrahmsauce & Sos de ciuperci si smantana & Sos od pecuraka sa pavliakom

084 Piritott gomba 800
Mushroom ragout < Pilzragout © Ragu de ciuperci prdjite © Dinstane pecurke

085 Remoulade martas (uborka, majonéz, petrezselyemzéld, lilahagyma), s, s 600
Remoulade sauce (cucumber, mayonnaise, parsley, purple onion)
Remoulade Sauce (Gewdrzgurken, Mayonnaise, Petersilie, Rote Zwiebeln)
Sos remoulade (castraveti, maionezd, patrunjel, ceapa rosie)
Sos remoulade (krastavac, majonez, persun, crveni luk)

086 Tartar martas , s . 600
Tartar sauce " Tartarensauce # Sos tartar € Tartar sos

087  Tejfél, 300

Sour cream < Sauerrahm & Smantana < Pavlaka




DESSZERTEK

DESSERTS @ DESSERT ¥~ DESERTURI @ DESERTI

088 Gundel palacsinta csokoladé ontettel ;. ; s 1db 2.000

Pancake gundel filled with walnut cream with chocolate sauce
Gundel-Palatschinken mit Walnussfillung und Schokoladensauce
Clatite Gundel cu sos de ciocolata

Gundel palacinka sa ¢okoladnim prelivom
089 Mazsolas-turés palacsinta vanilia ontettel , , 1db 2.000

Pancake filled with raisins and cottage cheese with vanilla sauce
Palatschinken mit Topfen, Rosinen und Vanillesauce
Clatite umplute cu branza de vaci si stafide, cu sos de vanilie

Palacinke sa sirom, sa suvim grozdem i prelivom od vanile
090 Makos palacsinta meggyszdsszal ., ; 1db 2.000

Pancake with poppy seed filling with cherry sauce
Mohn-Palatschinken mit Sauerkirschsauce
Clatite cu mac si sos de visine

Palacinke sa makom i prelivom od visnje
091 Csokoladé szuflé vanilia fagylalttal , , 5 s 1db 2.900

Chocolate soufflé with vanilla ice-cream
Schokoladensouffle mit Vanilleeis

Soufflé de ciocolata cu inghetatd de vanilie
Cokoladni sufle sa sladoledom od vanile

092 Somléi galuska tejszinhabbal ., 5 5 2.500

Hungarian sponge cake dessert (made of layers of sponge cake, chocolate sauce, walnuts, rum flavoring, and whipped cream)
Somlauer Nockerl mit Schlagsahne

Somloi Galuska - desert cu cremd de vanilie, frisca si ciocolatd

Somloi galuske

093 Tarégombac tejféllel, porcukorral, piritott morzsaval 1,5, 5 2.700

Sweet cottage cheese dumpling with sour cream and toasted breadcrumbs
Topfenknodel mit Sauerrahm, Puderzucker und gerosteten Semmelbroseln
Gdluscad cu branzd dulce de vaci cu smantand, zahdr pudrd si pesmet prdjit
Knedla sa sirom i pavlakom, Se¢erom u prahu i przenim prezlama

094 Gesztenyepluré tejszinhabbal , 2.500

Chestnut puree with whipped cream
Kastanienptree mit Schlagsahne
Piure de castane cu frisca
Kesten pire sa slagom
095 Flédni, cukormentes csokoladé éntettel | glutén- és tejmentes, vegan s 2.500
gluten-free, dairy-free, vegan | glutenfrei, milchfrei, vegan | fara gluten, fara lactate, vegan | bez glutena i mle¢nih proizvoda, veganski
Flodni - layered cake with apple, walnut, poppy seed and plum, with sugar-free chocolate sauce
Flodni - Schichtkuchen mit Apfel, Walnuss, Mohn und Pflaumenmus, mit zuckerfreier Schokoladensauce
Flodni — prdjiturd stratificatd evreiasca cu mere, nucd, mac si gem de prune, cu sos de ciocolata fard zahar

Flodni - jevrejski slojeviti kolac od jabuka, maka i oraha, sa prelivom od ¢okolade bez Secera




096

097

098

099

CSOMAGOLO ESZKOZOK

FOOD PACKAGING BOXES @~ ESSENSVERPACKUNGER @ AMBALAJE @ PAKOVANJE HRANE

Meniibox
Menu box @ Meni Box
Szatyor
Plastic bag @ Plastiktlte @ Sac de plastic # Plasticna kesa
Miianyag doboz tetével
Plastic box @ Plastikbox < Bol de plastic cu capac @ Plasti¢na kutija sa poklopcem
Svédtal tetével 0,75 |
Swedish dish 0,75 | # Plastikbox 0,75 | & Bol de plastic cu capac 0,75 L # Plasti¢na kutija sa poklopcem 0,75 lit.
0,8 literes miianyag elviteles edény (fagyaszthats, mikrézhato)
0,8 | plastic box (freezable, microwaveable) = Plastikbox 0,8 | (Gefriergeeignet, mikrowellengeeignet)
0,8 L Cutie de plastic cu capac = Plasti¢na kutija sa poklopcem 0,8 lit. (Zamrzivac¢, mikrotalasna)
2 literes milianyag elviteles edény (fagyaszthats, mikrézhato)
2 | plastic box (freezable, microwaveable) = Plastikbox 2 | (Gefriergeeignet, mikrowellengeeignet)
2 L Cutie de plastic cu capac < Plasti¢na kutija sa poklopcem 2 lit. (Zamrzivac, mikrotalasna)
5 literes miianyag elviteles edény (fagyaszthats, mikrézhato)
5 | plastic box (freezable, microwaveable) & Plastikbox 5 | (Gefriergeeignet, mikrowellengeeignet)

5 L Cutie de plastic cu capac @ Plasti¢na kutija sa poklopcem 5 lit. (Zamrziva¢, mikrotalasna)

JO ETVAGYAT KiVANUNK!

BON APPETITE!
GUTEN APPETIT!
POFTA BUNA!
DoBAR APETIT!
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